VARA TILLTUGG

Pocherat ostron
Syrad gradde - Pepparrot - Dill - Gront &pple
95:-/st
(85:-)

Kalixléjrom
Petit choux - Lagrad ost - Riven dggula - Syrad 16k — Gréslok
110:-/st
(98:-)

Tryffeltoast
Pata negra - Karamelliserad 16k - Gruyére
95:-/st
(85:-)

Petit choux
Vintertryffel - Hasselndtter - Gammel knas - Krispig 16k
95:-/st
(85:-)

Stor Caviar (Husa gold 8 gr.)
Petit choux - Syrad grédde - Picklad schalottenlok — Graslok
165:-/st
(147:-)

Jordnotter / Salta Pinnar / Chips
35:-/p
(31:-)

Friterade Marconamandlar / Marinerade Oliver
65:-/st
(58:-)



CANAPEER

Osetra caviar
Syrad gradde — ROkt &ggula — Syrad 16k

Hummer
Sveciaost — Krondill — Citron

Anklever
Sauternes — Hasselnot

Sotad oxtartar
Shiitake — Tryffel — Parmesan

110:-/st
(98:-)

Skagen

L6jrom — Dill — Citron

Grillad avokado
Lojrom — Silverlok - Graslok

Regnbagslax
Citron — Rokt forellrom - Dill

ROkt ren
Pepparrot — Krasse — Sotad 16k

Tryffel

Parmesan — Hasselnot

85:-/st
(76:-)



Januari — Mars
Meny 1

Kalixléjrom
ROkt gradde - Variation pa jordartskocka - Isad schalottenlok — Krasse — Friterad schalottenlok

Tjarglaserad Hjortytterfilé

Enrisrokt hjortkorv - Sellerirot - Blabar - Vinterkal - Farsklok - Granskott

Valrhonachoklad
Ananas - Passion - Rom - Pekannot - Sanshopeppar — Saltkola
825:-
(737:-)

Meny 2

Héngmorad oxe
Tryffel - Fikon - Anklever - Hasselnét - Champinjon

Rimmad & Eldad Skreirygg

Purjoloksterrine - Smaérdeg - Forellrom - Gurka - Citrongras - Blamusselsmorsas

Litchi & gront te
Ekologisk citron — Krusbér - Kondenserad mjélk - Mérdeg - Lime - Svart citron
825:-
(737:-)

Meny 3
Bakat lantagg fran Mia

Svartrot - Parmesan - Potatisskum - Vintertryffel - Kaldashi

Glodbakad kalrabbi

Purpurkal - Pistage - Smordeg - Svartvinbar - Kalskott - Toppmurkla

Valrhonachoklad

Ananas - Passion - Rom - Pekannét - Sanshopeppar - Saltkola
765:-
(683:-)

Meny 4
Vitello tonnato
Kalvfilé - Tonfisktartar — Kalix 16jrom - Bakad dggula - Kapris - Olivolja

Rastekt hummer
Mousseline - Kaviar - Saltbakad sellerirot - Fermenterad citron - Champagnesmorsas

Sotad Wagyu
Tryffel - Purjolok - Pistage - Vinterkal - Brand gradde - Grillad oxsky

Valrhonachoklad

Ananas - Passion - Rom - Pekannot - Sanshopeppar - Saltkola
1195:-
(1067:-)



LAGG TILL OSTAR MELLAN
VARMRATT OCH DESSERT

Tre sorters ost efter sasong
25 gr./st. serveras med Sjofartshusets marmelad, syrat smér samt kérshér- och valndtshbrod

135:-
(121:-)

April - Juni
Meny 1

Sotad & rabarberglaserad kammussla
Grillad gurka - Pepparrot - Kélrabbi - Sojapéarlor - Grén jordgubbe - Rabarber & rosdashi

Ortstekt & rokbakad kalvrygg

Champagne & Korvelkorv - Krusbar - Varprimérer fran Lilla Labéack - Toppmurkelvelouté

Farska jordgubbar
Svartvinbarsblad - Karnmjolk - Mandel - Yoghurtmarang - Blommor fran Lilla Laback
825:-
(737:-)

Meny 2
Smorstekt kalvbréss eller filé
Nésslor - Ramslok - Ogrés - Bakad dggula - Toppmurkla - Brénd gradde

Stekt piggvar

Vit sparris - Rabarber - Forellrom - Spansk korvel - Farsklok - Spritarta - Vitvinssas

Rabarber & Jordgubbe

Flader - Graddfil - Kardemumma - Svart sesam - Myskmadra
825:-
(737:-)

Meny 3. Vegetarisk
765:- (683:-)

Meny 4. 4-ratters
1195:- (1067:-)



Juli

Tartar pa hangmorad & grillad oxe
Spetspaprika - Rostad & picklad tomat - Ramslok - Ogras - Rostat kycklingskinn

Rimmad & eldad torskrygg

Spritartor - Mynta - Sparris - Rabarber - Grillad citron - Smorsas - Orter & blommor frén Mia

Smultronsorbet
Vit choklad - Rosor - Citron - Jordgubbar - Rakram - Marang — Bipollen
825:-
(737:-)

LAGG TILL OSTAR MELLAN
VARMRATT OCH DESSERT

Tre sorters ost efter sasong
25 gr./st. serveras med Sjoéfartshusets marmelad, syrat smoér samt kérsbar- och valnétsbrod

135:-
(121:-)



Augusti — September
Meny 1

Kantareller
Kalixléjrom - Syrad gradde - Gréslok - Brioche

Krondillskokta svenska kraftor 1/2kg
Surdegsbrod - Danskt ragbrod - Syrat smor — Potkas - Vasterbottensost — Kryddost

Bakat & ratt apple
Mandelmassa - Kardemummaglass - Rosmarinskola - Kavring — Kanel
825:-
(737:-)

Meny 2
Kryddbakad svensk regnbage

Kraftor - Krondill - Rédisa - Havgus - Ragbrdd - Forellrom

Helstekt vildand
Presshakat lar - Potatisskum - Tryffel - Sommarkal - Gront fran Lilla Labéck - Grillad sky

Bourbonglass
Lingon - Sockerkaka - Saltkola - Granskott - Marang — Gardsgradde
825:-
(737:-)

Meny 3. Vegetarisk
765:- (683:-)

Meny 4. 4-ratters
1195:- (1067:-)

LAGG TILL OSTAR MELLAN
VARMRATT OCH DESSERT

Tre sorters ost efter sdsong

25 gr./st. serveras med Sjoéfartshusets marmelad, syrat smoér samt kérsbar- och valnotsbrod
135:-
(121:-)



Oktober - December
Meny 1. 825:- (737:-)
Meny 2. 825:- (737:-)

Bordsbuffé
Hantverksill x3 - Rokbakad svensk regnbage - Gubbréra med Kalixlgjrom - Potkas - Ragbrod - Dillkokt potatis

Confiterad julanka
Ank- & gronpepparkorv - Grillade plommon - Tryffel - Vinterkal - Madeirasky

Valrhonachoklad

Karnmjolksglass - Korshdr - Bourbon - Saltkola - Mandel - Muskot

Meny 3. Vegetarisk
765:- (683:-)

Meny 4. 4-rétters
1195:- (1067:-)

Menyerna ar anpassad for middagar upp till 60 gaster, ar ni fler kan mindre justeringar géras i samrad med er.
Ravarorna kan komma att andras beroende pa vader, tillgang och séasong.
Vi reserverar oss for eventuella prisandringar.



